




CHAMPAGNES’ COCKTAILS

Rhum Sai lor Jerry, Monkey Shoulder, jus de citron,
mix d’épices torréf iées, sirop d’érable, champagne
Sai lor Jerry rum, Monkey Shoulder , lemon juice,
mix of roasted spices, maple syrup, champagne

Rhum Havana 7 ans, jus de passion, c it ron vert ,
menthe, Angostura bitter , champagne
Havana 7 years rum, passion fruit ju ice, l ime,
mint , Angostura bitter , champagne

Gin Mare, sirop de basi l ic , Saint Germain,
ver jus du Pér igord, champagne
Gin Mare, basi l syrup, Saint Germain,
Per igord ver juice , champagne

Tequi la 1800 reposado, sirop de poivron,
H. Theor ia E lectr ic Velvet , champagne
Tequi la 1800 reposado, redpepper syrup,
H. Theor ia E lectr ic Velvet , champagne

Brut non-mil lésimé
Roederer , Brut Premier
Moët, Brut Impér ia l
Ruinart Brut

Brut mil lésimé/vintage
Moët Mil lésimé 2015

Rosé non-mil lésimé
Bil lecart Salmon, Brut rosé
Ruinart Rosé

Blanc de Chardonnay
Ruinart , B lanc de Blancs
Roederer , B lanc de Blanc 2015

Cuvée Prest ige
Dom Pér ignon, 2012
Krug, Grand Cuvée, 170è édit ion
Crista l Roederer Vintage, 2013
Pommery, Cuvée Louise 2005.
Bi l lecart Salmon, Brut Anniversai re

Vin Péti l lant Sans Alcool/ Sparkl ing wine no alcool
French Bloom, 100% Chardonnay
Nooh by Château La Coste, rosé



Nous réal isons tous les cockta i ls c lassiques,
n’hésitez pas à vous rapprocher de nos barmans

We are  mak ing a l l  the  c lass ics cockta i ls ,

do not  hes i tate to  ask our bar tenders

Rhum Havana 3 ans & 7ans, cointreau, sirop d’orgeat,
jus de citron vert , p iment, jus d’ananas
Havana 3 years & 7 years rum, co int reau, a lmond syrup,

l ime ju ice , ch i l i pepper , p ineapple ju ice

Gin Hendr ick ’s & vermouth dry infusé au concombre ,
pointe d’absinthe , hui le de basi l ic
Gin Hendr ick ’s & dry vermouth infused wi th cucumber ,

dash of absinthe, basi l o i l

Gin Citadel le , Suze, Li l let infusé à l ’estragon
Gin Ci tade l le , Suze, L i l le t in fused taragon

Bourbon angel ’s envy, sirop d’orange sanguine & de fleur d’oranger ,
bitter spanish
Bourbon angel ’ s envy , orange sangu in & orange blossom syrup,

Spanish bi t ters

SEASONALS COCKTAILS

Pisco, Aquavit , vermouth dry, baie de sichuan,
Ver jus du Pér igord, jus & sirop de chardonnay
Pisco , Aquav i t , vermouth dry , s ichuan pepper ,

Per igord ver ju ice , chardonnay ju ice & syrup

Bourbon Woodford reserve, Cynar ,  Rinquinquin infusé au foin AOP
Bourbon Woodford reserve , Cynar , R inqu inqu in infused wi th AOP Haye

Vodka Tito ’s , s irop d’érable, 30&40, jus de cabernet, bit ter cacao
Ti to ’s Vodka, marple syrup, 30&40, cabernet ju ice , b i t ter cacao

Crème de pêche, D.O.M Bénédict ine , yuzu, yaourt , eau gazeuse
Peach cream, D.O.M Benedict ine , yuzu, yogurt , spark l ing water



Beers

Gal l ia IPA
La Par isienne Blonde
Corona
1664 0.0% d’a lcool / without alcohol

Mart ini (Ambrato, Rubino) , Noi l ly Prat , Campar i , Past is 51,
Ricard Pernod, Pineau des Charentes (blanc/white) ,
Absinthe Pernod, Pimm’s , Ant ica Formula , Li l let , Apérol

Porto Sandeman Ruby et Blanc
Inocente Sherry

L iquors

Amaretto, Bai ley ’s , Chambord, Five Farms Ir ish Cream,
Cointreau, Drambuie , Fernet Branca, Gal l iano, Get 27,
Get 31, Grand Marnier , Kahlua, Chartreuse verte,
Chartreuse jaune, Sambucca

Poire Wil l iams
Mirabel le
Framboise
Viei l le Prune
Grappa

Wines

Blanc
White

Sancerre, Mercy Dieu,
Domaine Bai l ly Reverdy 2022

Alsace, Gewurztraminer Vendanges Tardives,
Domaine Agapé , 2018

Bourgogne, Chabl is 1er Cru «Côte de Jouan»,
Vignoble d’Angst ,2022

Bourgogne, Saint Véran, «Roche Mer»,
Gi l les Morat , 2022

Bourgogne, Meursault , Cuvée Saint Jean,
Vincent  Latour ,  2021

Rosé
Côte de Provence,
Château La Coste , 2022

Côte de Provence ,

Nooh by Château La Coste , 2022 (sans alcoo l /a lcoo l f ree)

Rouge
Red

Bourgogne, Savigny lès Beaune,
Château de Meursau lt 2021

Bourgogne, Corton Clos du Roi,
Domaine Thénard , 2019

Côtes du Rhône, Crozes Hermitage,
Aléofane , Natacha Chave 2022

Bordeaux, Saint-Emi l ion Grand Cru,
Château du Rocher , 2016

Bordeaux, Pomerol ,
Benjamin de Beauregard, 2019

Bordeaux, Paui l lac ,
Chateau Lynch Moussas Grand Cru Classé, 2018



Single Malt Scotch
Whisky Speyside
Aber lour , 10 ans/yrs
Aber lour , A’bunadh , 18 ans/yrs
Balvenie , Doube Wood, 12 ans/yrs
Balvenie , Port Wood, 21 ans/yrs
Balvenie , 25 ans/yrs
Balvenie , 30 ans/yrs 2,5cl 5cl
Craigel lachie , 13 ans/yrs
Glenfiddich , 12 ans/yrs
Glenfiddich , 15 ans/yrs
Glenfiddich , 18 ans/yrs
Glenfiddich , 23 ans/yrs
Glenfiddich , 30 ans/yrs 2,5cl 5cl
The Macal lan Rare Cask 2022
The Macal lan Sherry Oak, 18 ans/yrs

Highland
Glenmorangie , 10 ans/yrs
Knockando, 12 ans/yrs

Is lay
Laphroaig, 10 ans/yrs
Lagavul in , 16 ans/yrs

Skye
Tal isker , 10 ans/yrs

Blended Scotch Whisky
Chivas Regal , 12 ans/yrs
Chivas Regal , 18 ans/yrs
Johnny Walker, B lack Label
Johnny Walker , B lue Label
Royal Salute , 21 ans/yrs
The Monkey Shoulder

Canada
Canadian Club 1858 (b lended)

France
Ed Gwenn, Bretagne ( s i ngle g ra in )

Brenne, Poitou-Charentes (s ingle malt)

Eddu,Brocé l iande , Bretagne ( 100% blé no i r )

Bast i l le , Poitou-Charentes ( s ing le ma l t )

Bel levoye Noir , f init ion tourbé, Aquita ine ( t r ip le ma l t )

Bel levoye Orange, f init ion rhum cask, Aquita ine ( t r ip le ma l t )

Japon
Nikka from the barre l (b lended)

Hatozaki 12ans umeshu cask (b lended)

Hibiki Harmony (b lended)

Yamazaki 12 ans ( s i ng le ma l t )

Nikka 21 ans (b lended)

Yamazaki 18 ans (   s ing le mal t )

Yamazaki 18 ans Mizunara (   s ing le mal t )

I reland
Bushmil l , 10 ans/yrs
Green Spot single pot st i l l
Jameson, Tr ip le Dist i l led
Redbreast single pot st i l l 12 ans/yrs
Redbreast single pot st i l l 15 ans/yrs
Yel low spot single pot st i l l 12 ans/yrs

Bourbons
Buffa lo Trace
Bul le it Bourbon
Four Roses
Marker ’s Mark
Woodford Reserve
Woodford Reserve Double Oak
Angel ’s Envy

Rye
Bul le it Rye
Woodford Rye
Lot 40 Rye
Whist lepig , 10 ans, smal l batch, rye

Tennessee
Jack Danie l ’s n°7
Jack Danie l ’s , s ingle barre l



1800 Reposado, Mexique
Jose Cuervo, Reserva de la Famil ia , Mexique
Jose Cuervo Plat ino , Mexique
Patron Si lver , Mexique
Patron Reposado, Mexique
Patron Anejo, Mexique
Mezcal Bruxo X, Mexique
Mezcal , Mahani Mexique
Leblon, Brési l
Sagat iba Pura, Brési l

Camus XO
Hennessy, VS
Extra Old Hennessy, XO
Rémy Mart in, VSOP
Rémy Mart in, XO
Marte l l Cordon Bleu
Marte l l , XO

Duc de Loussac , VSOP, Bas Armagnac
Domaine Jouanda, 1982, Bas Armagnac
Domaine Jouanda, 1987, Bas Armagnac
Domaine Jouanda, 1992, Bas Armagnac
Domaine Jouanda, 2002, Bas Armagnac
Calvados, La Pommeray, 10 ans d’âge
Vieux Calvados de la Mérite Hors d’âge

Rums

Biel le Canne Grise, Guadeloupe, France
Trois Rivières, Mart inique , France
Clement , French Oak,2015, Mart inique , France
El Pasador de Oro XO, Guatemala
Gosl ing Black Rhum, Bermude
Havana Club 3 ans/yrs, Cuba
Havana Club 7 ans/yrs, Cuba
Havana Club 15 ans/yrs, Cuba
Eminente Reserva 7ans/yrs , Cuba
J. Bal ly vieux, art déco batch, Mart inique , France
Plantat ion Old Fashioned, Barbade
Plantat ion Original Dark, Tr ini tade et Tobago
Pyrat XO, Angui l la
Sai lor Jerry, Caraïbes
Diplomat ico Reserva Exclusiva ,Venezue la
Santa Teresa 1796, Solera, Venezuela
Zacapa 23 ans/yrs, Guatemala

Ketel One
Tito ’s
Grey Goose
Zubrowka
Belvédère

Dist i l ler ie de Par is, Bel Air (France)
Romeo’s (Canada)
Citadel le (France)
Etsu (Japan)
Bombay Sapphire , 1er Cru (England)
Mare (Espagne)
Fair Old Tom Gin -Juniper (France)
Generous (France)
Hendr ick ’s (England)
Monkey 47 (Germany)



HOT DRINKS

Expresso, Al longé, Double expresso,
Cappuccino, Latte, Chocolat chaud,
Thés Damman (Sencha Fukuyu , Dar jee l ing , Ear l Grey)

Coca-cola & Coca-cola Zero 33cl , Orangina 25c l ,
Schweppes Tonic 25c l , Spr ite 25c l ,
Schweppes Ginger Beer 25c l , Schweppes Ginger Ale 25c l

FRUIT JUICES

Jus de fruits frais
Fresh f ru i t ju ices

Citron, orange, pamplemousse
Lemon, orange, grapef ru i t

Jus et nectars de fruits Mi l l iat
Ala in Mi l l i a t ju ices

Ananas, fra ise, mangue, pomme, tomate
Pineapp le , s t rawber ry , mango , app le , tomato

MI NER A L W A T ER S

Eau minérale plate
St i l l m inera l water

Eau minérale gazeuse
Spark l ing minera l water

VIRGIN COCKTAILS

Jus de fra ise, framboise , l i tchis , mangue
Strawberry , raspberry , l i tch is and mango ju ice

Osco Rouge , sirop alpin maison, eau pét i l lante
Red Osco, homemade alp in syrup, spark l ing water

Banane, eau de coco, ananas épicé,
mousse d’amande, pistache & fleur d’oranger , poudre de betterave
Banana, coconut water , sp icy pineapple ,

a lmond, p istachio & orange blossom mousse, beetroot powder

Giffard sureau sans alcool , basi l ic , ver jus du Pér igord, gingembre
Gif fard E lderf lower wi thout a lcoho l , bas i l , Per igord ver ju ice , g inger



Tempura de légumes & Condiment exot ique
Vegetable tempura & Exot ic condiment

Assiette de Mezzé (Hoummous, Moutabal , Guacamole)
Mezzé plate (Hummus, Moutabal, Guacamole)

Pizzeta à la Buratta & Jambon Rostel lo Truffé
Buratta & Ham from Rostel lo Truff le Pizzeta

Sushi de thon rouge à la f lamme, condiment Mangue (4 pièces)
Flame-seared tuna sushi , mango chutney

Croust i l lants de comté (4 pièces)
Crispy comté cheese st icks

Gambas croust i l lante , mayonnaise acidulée (6 pièces)
Crispy king prawns, acidulated mayonnaise

Mini burger à la tomme de Savoie (4 pièces)
Mini beef burger with tomme de savoie cheese

Croque Vola i l le à la truffe & parmesan (4 pièces)
Chicken finger croque with truff le & parmesan

Fal lafe l , Sauce Raïta et Grenade (6 pièces)
Fal lafe l , Raïta Sauce and Pomegranate

DESSERTS

Fruits exot iques en brochette, chant i l ly d’Aloé Verra
Exot ic fruits,  Aloé Verra chant i l ly

Beignet de Banane au c it ron vert ,  crémeux chocolat  & coco
Banana fr it ter with l ime, chocolate & coconut crémeux




